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Subject's general information
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Office and hour of Centre: ETSEA

attention Departament: Produccié Animal

Despatx: E1.2.15 Horari consulta: Tota la setmana prévia cita
Telefon: 973702890
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Credits
Teaching staff E-mail addresses taughtby  Office and hour of attention
teacher

TOR NAUDI, MARC marc.tor@udl.cat 78

Learning objectives
1. Conéixer les bases anatdmiques i fisiologiques que permeten caracteritzar la qualitat de la carn, els ous i la llet.
2. Coneixer les caracteristiques dels productes d’origen animal en funcié del sistema productiu de procedéncia.

3. Coneixer els aspectes tecnologics de la produccié animal que determinen les caracteristiques dels productes
que s'obtenen i que permeten modificar-ne la seva qualitat.

4. Saber aplicar correctament les técniques utilitzades en I'avaluacié de la qualitat de la carn, els ous i la llet en el
punt final del procés de produccié.

5. Estar capacitat per a desenvolupar la metodologia necessaria per a classificar els productes d’origen animal.
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