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Informaci6 general de l'assignatura

ANUAL AVALUACIO CONTINUADA

Caracter

Grau/Master Caracter Modalitat
S En Enelimyei AURrEl o g srdEs Presencial
Alimentaria
Master Universitari en COMPLEMENTS Presencial
Enginyeria Agrondmica DE FORMACIO
Nombre de credits 9
assignatura (ECTS)
Tipus d'activitat, credits Tipu s
i grups S PRACAMP PRALAB PRAULA TEORIA
d'activitat
MELLAOCE 15 06 0.9 6
credits
Nombre de ’ 1 1 1
grups

PASCUAL ROCA, MIQUEL

Departament/s CIENCIA | ENGINYERIA FORESTAL | AGRICOLA

Informacié important
sobre tractament de
dades

Consulteu aquest enllac per a més informacié.

Catala: 80%
Castella: 10%
Anglés: 10%

Idioma/es d'imparticio

Distribucié de credits Tipus activitat Contingut Hores presencials Bloc Capitols temari
Llic6 magistral Tema1a55 1 Cap. |
Practiques Pr. 1a6 51

Llicd magistral Temes 6 a 11 5 1 Cap. Il
Practiques Pr. 7295 1

Llicé magistral Temes 12 a 18 10 2 Cap. IlI
Practiques Pr. 10y 11 4 2

Llicé magistral Temes 19 a 26 8 3 Cap. IV -V
Practiques Pr. 12217 4 3

Llicé magistral Temes 27 a 31 10 4 Cap. VI
Practiques Pr. 18 220 4 4

Llic6 magistral Temes 32 a 36 10 5 Cap. VII
Practiques Pr. 21 a24 45

Llicé magistral Temes 37 a 41 10 6 Cap. VIII
Practiques Pr. 25 a 27 6 6

Totals 90
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Credits
Professor/a (s/es) Adreca electronica professor/a Impartits Horari de tutoria/lloc
(s/es) pel
professorat
COSTA TURA, JOAN joan.costatura@udl.cat 3,3
PASCUAL ROCA, MIQUEL miquel.pascual@udl.cat 3,2
RUFAT LAMARCA, JOSEP josep.rufat@udl.cat 2,5

Informacié complementaria de l'assignatura

Assignatura/mateéria en el conjunt del pla d'estudis

L'assignatura Fructicultura s'imparteix al llarg dels dos semestres del tercer curs per tal dintroduir a I'estudiant
en els coneixements basics de la Fructicultura i que sén essencials pel técnic que desenvolupara el seu treball en
el camp de la produccié fruticola. Igualment aquests coneixements seran basics pel desenvolupament de la
matéria Cultius fruiters, obligatoria en aquesta especialitat de la titulacio, i dedicada a I'aprofundiment del cultiu de
les especies fruiteres concretes.

Recomanacions

Es convenient haver cursat i assimilat correctament les assignatures “Botanica Agricola i Fisiologia Vegetal” i
"Bases de la Produccié Vegetal” corresponents al primer i segon curs.

Objectius academics de l'assignatura

Objectius i resultats de I'aprenentatge

1.- Coneixer les bases cientifiques i técniques de la Fructicultura.

2.- Conéixer la morfologia i fisiologia dels fruiters.

3.- Conéixer els efectes del medi ecologic en el cultiu de fruiters.

4.- Conéixer les bases i les técniques de la propagacio6 dels fruiters i el maneig de vivers.
5.- Conéixer les diferents técniques de cultiu utilitzades en fruiters.

6. Conéixer, planificar, dimensionar i executar les activitats del procés productiu.

7.- Estar capacitat per a planificar I'establiment de noves plantacions.

8.- Estar capacitat per a elaborar informes i projectes sobre plantacions fruiters
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9.- Estar capacitat per a planificar, gestionar i dirigir empreses fruiteres.

Competéncies

Competéncies generals

CB2: Que els estudiants sapiguen aplicar els seus coneixements al seu treball o vocacié d'una manera
professional i tinguin les competéncies que acostumen a demostrar-se mitjangant I'elaboracié i defensa
d'arguments i la resoluci6 de problemes dins de la seva area d'estudi.

CB3: Que els estudiants tinguin la capacitat de reunir i interpretar dades rellevants per emetre judicis que
incloguin una reflexio sobre temes rellevants d'indole social, cientifica o ética.

CB4: Que els estudiants puguin transmetre informacié, idees, problemes i solucions a un public tant especialitzat
com no especialitzat.

CB5: Que els estudiants hagin desenvolupat aquelles habilitats d'aprenentatge necessaries per emprendre estudis
posteriors amb un alt grau d'autonomia.

CG6. Capacitat per la direcci6 i gestié d’explotacions.

CG7. Coneixement en matéries basiques, cientifiques i tecnologiques que permetin un aprenentatge continu, aixi
com una capacitat d’adaptacié a noves situacions o entorns canviants.

CG8. Capacitat de resolucio de problemes amb creativitat, iniciativa, metodologia i raonament critic.

CG9. Capacitat de lideratge, comunicacié i transmissié de coneixements, habilitats i destreses en els ambits
d’actuacio.

CG10. Capacitat per la recerca i Us de la normativa i reglamentacié relativa al seu ambit d’actuacio.

Competéncies especifiques

CEHJ1. Capacitat per a congixer, comprendre i utilitzar els principis de la tecnologia de la produccié
hortofruticola.

CEHJ5. Material vegetal: produccid, Us i manteniment; Ecosistemes i biodiversitat

Continguts fonamentals de l'assignatura
Temari
CAPITOL I.- MORFOLOGIA | DESENVOLUPAMENT VEGETATIU DELS FRUITERS
Tema 1.- Les espécies fruiteres.
Tema 2.- El sistema radical.
Tema 3.- El tronc i la ramificacio.
Tema 4.- Les fulles.
Tema 5.- Fenologia i vida de les plantes.
CAPITOL II.- LA FRUCTIFICACIO DELS FRUITERS

Tema 6.- Formacio6 i caracteristiques de la flor.
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Tema 7.- El procés de floraci6.

Tema 8.- Desenvolupament del fruit i de la llavor.

Tema 9.- Caracteristiques dels fruits.

Tema 10.- Maduracioé dels fruits.

Tema 11.- Qualitat dels fruits.

CAPITOL lll. EL MEDI ECOLOGIC EN EL CULTIU D'ESPECIES FRUITERES.
Tema 12.- Factors climatics (l). Influencia de les temperatures d’hivern.

Tema 13.- Factors climatics (II). Influencia de les temperatures primaverals i estivals.
Tema 14.- Factors climatics (Ill). Influéncia de la insolaci6, pluviometria, vent i altres factors
Tema 15.- Factors edafics (). Influencia de les caracteristiques fisiques del sol.
Tema 16.- Factors edafics (II). Influencia de les caracteristiques quimiques i biologiques.
Tema 17.- Influéncia de l'aigua i d'altres factors ambientals.

Tema 18.- Influéncia dels factors bidtics. Successié d'especies.

CAPITOL IV.- PROPAGACIO D'ESPECIES FRUITERES.

Tema 19.- Métodes de propagacié de fruiteres.

Tema 20.- Propagacio de fruiteres per llavor.

Tema 21.- Propagaci6 vegetativa de fruiters (l). Estaca, “acodo” i micropropagacié.
Tema 22.- Propagacio6 vegetativa de fruiteres (Il). L'empelt.

Tema 23.- Vivers de fruiters.

CAPITOL V. PLANTACIO.

Tema 24.- Planificacié de la plantacio.

Tema 25.- Activitats prévies i preparacio del sol.

Tema 26.- Execuci6 de la plantaci6 i activitats posteriors a la plantacié.

CAPITOL VI.- TECNIQUES DE CULTIU. (I) PODA | ACLARIDA.

Tema 27.- Poda. Efectes generals i tipus.

Tema 28.- Operacions, época i normes practiques de poda.

Tema 29.- Poda de formaci6. Sistemes de formacio.

Tema 30.- Poda de fructificacié i renovacio.

Tema 31.- Aclarida de fruits.

CAPITOL VII.- TECNIQUES DE CULTIU. (Il) REG | FERTILITZACIO.

Tema 32.- Calcul de les necessitats de reg i programacié. Estratégies de reg
Tema 33.- Sistemes de reg, caracteristiques i principals condicionants.

Tema 34.- Dimensionament, disseny, automatitzacié i control d'instal-lacions.
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Tema 35.- Nutricié dels fruiters. Caracteristiques especifigues, diagndstic i determinacié de necessitats

Tema 36.- Tecniques d’abonat. Fertirrigacié

CAPITOL VIII- TECNIQUES DE CULTIU. (lll) ALTRES TECNIQUES.

Tema 37.- Manteniment del sol. Estratégies, tecnologia i interaccions

Tema 38.- Protecci6 de les plantacions contra plagues i malalties.

Tema 39.- Proteccioé front fendmens climatics adversos. Baixes temperatures, pedra, radiacié solar i vent .

Tema 40.- Recol-leccié: determinacié del moment optim. Estratégies i planificacio

Tema 41.- Manipulacié de fruits. Identificacié d’objectius. Caracteristiques dels processos i necessitats.
Condicionament de fruits i transport.

Activitats practiques

NooakrwD

8.

9.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Reconeixement d'espécies fruiteres. Caracteritzacio de I'arbre fruiter.

Caracteritzacié morfologica de varietats.

Reconeixement de rams vegetatius i fructifers.

Determinacié de la carrega Util de l'arbre i distribucié de les gemmes fructiferes.
Seguiment dels estats fenoldgics i interpretacié.

Determinacio del grau dinduccié floral y habit de fructificacio.

Control de la floracié i del quallat. Control del desenvolupament dels fruits. Aclarida de presicié de fruits en
pomera.

Determinacio d'indexs de maduresa i de qualitat de fruits.

Utilitzacié de models de necessitats de fred | calor amb dades de la xarxa climatica.
Analisi i diagnostic de dades climatiques i edafologiques per a l'establiment d'una plantacié fruitera.
Propagacio vegetativa en condicions de medi controlat.

Manteniment i control de les plantacions fruiteres assignades.

Identificacio i organitzacié d'activitats d'una nova plantacio.

Operacions basiques de poda.

Poda de formacié. Reconeixement de sistemes i procés.

Poda de fructificacié. Tipus de poda i resposta.

Reconeixement de components de instal.lacions de reg automatitzades.

Diagnostic de I'estat nutricional i necessitats de nutrients d’una plantacié.

Calcul de solucions fertilitzants per a fertirrigacio.

Programacié6 del reg i de I'abonat.

Eleccié i gesti6 del sistema de manteniment de sol.

Elaboracié d'un pla de protecci6 fitosanitari integrat.

Elaboraci6 d'un pla de recol-leccié.

Eixos metodologics de l'assignatura

Tipus ., Activitat presencial Activitat no "
S Descripcio . Avaluacio = Temps total
d'activitat Alumne presencial Alumne
Objectius Hores Treball alumne Hores Hores | Hores/ECTS
Classe Estudi: Conéixer,
Lllgq magistral E)fph.camo dels 50 c.omp.rendre i 55 6 105/4
magistral | (Aula. Grup principals conceptes sintetitzar

gran) coneixements
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Classe L
Exercicis | participativa | Aplicacio dels conceptes Resoldre exercicis i
icasos | (Aula.Grup teorics impartits a les 19 casos 27 46/1,8
mitja ) classes magistrals
Practica de Execucié de la practica: Executar practica i
Laboratori | Laboratori comprendre fenomens, |6 P L 20 26/1,1
s redactar memoria
(Grup mitja) mesurar...
Practica de Execucio de la practica: Executar orictica i
Camp Camp (Grup comprendre fendmens, |15 P L 32 47/1.5
s redactar memoria
mitja) mesurar...
Totals 90 129 225/9
Pla de desenvolupament de I'assignatura
. . . . Capitols
Tipus activitat Contingut Hores presencials Bloc .
temari
Llico magistral Temaiab 5 1 Cap. |
Practiques Pr.1a6 5 1
Llico magistral Temes6a 11 5 1 Cap. Il
Practiques Pr.7a9 5 1
Lligé magistral Temes12a 18 10 2 Cap. I
Practiques Pr.10y 11 4 2
Llico magistral Temes 19 a 26 8 3 Cap. IV -V
Practiques Pr.12a17 4 3
Llicé magistral Temes 27 a 31 10 4 Cap. VI
Practiques Pr.18 a 20 4 4
Llico magistral Temes 32 a 36 10 5 Cap. Vi
Practiques Pr.21 a 24 4 5
Llico magistral Temes 37 a 41 10 6 Cap. Vil
Practiques Pr.25 a 27 6 6
Totals 90
Sistema d'avaluacié
Avaluacié
Bloc , - Pes ATyl Pes qualificacio % de cada
Teoria Practiques qualificacio RS (%) bloc
teoria (%) practiq °
1 Cap. |
1 Cap. |
1 Cap. |l
1 Cap. |l 13 9
2 Cap. lll
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2 Cap. i 9 6 16
3 Cap. V-V

3 Cap. V-V 8 5 13
4 Cap. VI

4 Cap. VI 9 6 16
5 Cap. VI

5 Cap. Vi

6 Cap. VIl 9 6 16
6 Cap. VIl 11 7 18

Observacions

Es fara avaluacié continuada de la matéria. Cada part s'avaluara globalment mitjangant examens teorics i
practics, i la realitzacié d'exercicis, treballs i altres activitats. Al llarg del curs es notificaran les practiques i
activitats a realitzar en camp entre les programades segons els condicionants existents i sobrevinguts.

TEORIA: valoraci6 60%.

Avaluacié continua mitjangant examens escrits del programa impartit. La qualificacié global sera el resultat de la
ponderacid, respecte a la carrega docent, de les qualificacions dels vuit capitols que integren el temari.
S'alliberara la teoria amb una qualificaci6 global igual o superior a 5. En el cas que la qualificacié en un bloc sigui
inferior a 4 punts caldra fer recuperacié del bloc.

PRACTIQUES: valoracié 40%.

Avaluacié continua durant el periode de classes mitjangant examens orals, activitats i exercicis practics, a més
del lliurament dels nformes que es demanin. La qualificacié global de practiques sera el resultat de la ponderacié,
respecte a la carrega docent, de les qualificacions de cadascuna. Le practiques de camp no son recuperables.

AVALUACIO GLOBAL DE LA MATERIA

L'avaluacioé global de la matéria es realitzara a partir de la mitjana ponderada, segons la valoracié indicada, de les
notes de teoria i de practiques.

Es tindra que recuperar els blocs no alliberats mitjancant un examen teoric-practic.
AVALUACIO ALTERNATIVA

En el cas dels alumnes que els hi sigui concedit la modalitat d'avaluacié alternartiva i aixi ho demostrin,
l'avaluacié constara de una prova teoric-practica de tota la materia i un altra de recuperacio , si s'escau.
L'avaluacid es fara dins els periodes establers per la Direcci6 d'estudis del campus per a avctivitats evaluatives.

Bibliografia i recursos d'informacio
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