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Informaci6 general de l'assignatura

FISICA | QUIMICA DALIMENTS I
2N Q(SEMESTRE) AVALUACIO CONTINUADA

Caracter

Grau/Master Curs Caracter Modalitat

Grau en Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments

Nombre de crédits 6
assignatura (ECTS)

2 OBLIGATORIA | Presencial

Tipus d'activitat, credits Tipu s
i grups o PRALAB PRAULA TEORIA
d'activitat
Nom‘br_e (o [-] 5 1 3
credits
Nombre de 4 1 1
grups
ODRIOZOLA SERRANO, ISABEL ANDREA
Departament/s TECNOLOGIA D'ALIMENTS

Distribucio carrega Hores presencials: 42

(o [oLeT-To AL CGHENC EEI-B Hores no presencials: 18
presencial i el treball

autonom de I'estudiant

Informacié important Consulteu aguest enllag per a més informacio.
sobre tractament de
dades

Idioma/es d'imparticio [eZiEIEN
Castella


https://unidisc.csuc.cat/index.php/s/6YmWjHtUWcryan1

Crédits

Professor/a (s/es) Adreca electronica professor/a Impartits Horari de tutoria/lloc
(s/es) pel
professorat
ARANTEGUI JIMENEZ, JAVIER javier.arantegui@udl.cat 0
IBARZ RIBAS, ALBERTO albertibarz@udl.cat 3
NEGGAZI MESLEK, ISMA isma.neggazi@udl.cat S
ODRIOZOLA SERRANO, ISABEL |. .
ANDREA isabel.odriozola@udl.cat 3,4
SALVIA TRUJILLO, LAURA laura.salvia@udl.cat 2,6

Informacié complementaria de I'assignatura

La Fisica i Quimica d’Aliments Il es una assignatura basica dintre del pla d’estudis en la que s’imparteixen
coneixements sobre la materia alimentaria, especialment les propietats fisicoquimiques que els hi confereixen els
seus components. També s’abordaran les propietats fisicoquimiques dels aliments de gran consum.



