2020-21

) | | 4

N

Universitat de Lleida

GUIA DOCENT
MATERIES PRIMERES

D'ORIGEN VEGETAL

Coordinacié: SEGARRA BOFARULL, JOAN

Any academic 2020-21



2020-21

Informaci6 general de l'assignatura

MATERIES PRIMERES D'ORIGEN VEGETAL
1R Q(SEMESTRE) AVALUACIO CONTINUADA

Caracter

Grau/Master Curs Caracter Modalitat

Grau en Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments

Nombre de crédits 6
assignatura (ECTS)

Tipus d'activitat, credits
i grups

2 OBLIGATORIA | Presencial

Ui PRACAMP | PRALAB | PRAULA | TEORIA

d'activitat
Nombre de
L 04 0.6 0.8 4.2
credits
Nombr
ombre de 5 5 5 1
grups
SEGARRA BOFARULL, JOAN
Departament/s PRODUCCIO VEGETAL | GIENCIA FORESTAL

Distribucio carrega Hores presencials: 60

(o [oLeT-To LA CHENC EEI-B Hores no presencials: 90
presencial i el treball

autonom de I'estudiant

Informacié important Consulteu aguest enllag per a més informacio.
sobre tractament de
dades

Idioma/es d'imparticio [eZiEIEN


https://unidisc.csuc.cat/index.php/s/6YmWjHtUWcryan1

Credits
Adreca electronica professor/a impartits
(s/es) pel

professorat

Horari de tutoria/lloc

Professor/a (s/es)

RUFAT LAMARCA, JOSEP josep.rufat@udl.cat 2

SEGARRA BOFARULL, JOAN joan.segarra@udl.cat 3,9

SORIA VILLALONGA, YOLANDA

JACINTA yolanda.soria@udl.cat 1,9

Informacié complementaria de l'assignatura

Es una assignatura obligatoria que s’integra dins de la matéria Tecnologia dels Aliments. El coneixement de les
caracteristiqgues de les matéries primeres és fonamental per a I'obtencié d’aliments de qualitat. L’assignatura
explica els diferents sistemes agricoles, les técniques de cultiu emprades i el seu efecte en el rendiment i la
qualitat de la produccié.

El format de l'assignatura esta adaptat tant per docencia presencial com per docéncia virtual. Degut a la
situacié epidemica del COVID19 les sortides al mercat central de fruites i verdures de Lleida i al laboratori de
qualitat de cereals de IRTA s'han substituit per una practica de laboratori i una practica de gabinet. Si alguna
de les practiques de laboratori no es poden realitzar presencialment es substituiran per practiques de gabinet.

Objectius academics de l'assignatura
L'estudiant, al superar I'assignatura, ha de ser capag de:

1. Coneixer les bases de la produccié vegetal.

2. Coneixer I'efecte de les diferents tecniques de cultiu en el rendiment i la qualitat de les matéries primeres.
3. Valorar els diferents sistemes de produccio agricola.

4. Interpretar les dades de qualitat de les matéries primeres d’origen vegetal.

Competéncies
Competéncies generals
Es fomentara les seglents competéncies basiques:

CG2: Que els estudiants sapiguen aplicar els seus coneixements al seu treball o vocacié duna manera
professional i tinguin les competéncies que acostumen a demostrar-se mitjangant I'elaboraci6 i defensa
d'arguments i la resoluci6 de problemes dins del seu area d'estudi.

CG6: Analitzar situacions concretes, definir problemes, prendre decisions i implementar plans d'actuacié en la
recerca de solucions.

CG10: Treballar sol i en equip multidisciplinar.

CG12: Presentar correctament informacié de forma oral i escrita (competéncia estratégica UdL)
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CG18: Tenir un esperit critic i innovador.

Competéncies especifiques
CE18: Coneixer els sistemes de produccié de materies primeres d'origen vegetal.

CEZ20: Avaluar les caracteristiques de les principals varietats vegetals i la seva aptitud pels diferents processos
de transformacié.

Continguts fonamentals de l'assignatura

Teoria:

BLOC I. BASES DE LA PRODUCCIO VEGETAL

Tema 1. Material vegetal

Tema 2. Treball del sol

Tema 3. Fertilitzacio

Tema 4. Reg

Tema 5. Control de plagues i malalties

BLOC Il. CULTIUS HERBACIS EXTENSIUS.

Tema 6. Cereals.

Tema 7. Lleguminoses.

Tema 8. Oleaginoses

BLOC Ill. HORTALISSES | VERDURES.

Tema 9. Introduccié al sistema de produccié horticola

Tema 10. Classificacid i principals caracteristiques fisiologiques de les hortalisses
Tema 11. Qualitat i sistemes de produccié dels productes hortofruticoles.
BLOC IV. FRUITERS.

Tema 12. Components i factors de cultiu en la producci6 i la qualitat dels fruits.
Tema 13. Fruiters de pinyol

Tema 14. Fruiters de llavor

Tema 15. Ametiller, olivera, vinya.

Practiques:
BLOC I:
Practica 1. Determinaci6 de la dosi de sembra i d'adob

Practica 2. Determinacié de la dosi d'aigua
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Practica 3. Determinacié quantitat de malaltia

BLOC II:

Practica 4. Analisi de dades de qualitat de cereals

Practica 5. Comparacié de la produccié integrada i la produccié ecologica

BLOC llI:

Practica 6. Efecte de I'etilé en la maduracié

Practicva 7. Elaboraci6 i presentacié oral d'una fitxa de qualitat d'un producte horticola
BLOC IV:

Practica 8. Reconeixement morfologic dels fruits

Practica 9. Caracteristiques i avaluacié de la qualitat dels fruits
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Eixos metodologics de l'assignatura

Activitat no

Tipus Describcié Activitat presencial resencial Temps
d'activitat P alumne P totallECTS
alumne
Objectius Hores | Treball alumne | Hores Hores/ECTS
L, Estudi: Coneixer,
Llico Classe magistral Explicaci6 dels comprendre i
&9 g principals 34 |COMP! 43 79/3.16
magistral (Aula. Grup gran) sintetitzar
conceptes .
coneixements
Problemes | Classe Resolucié de Aprendre a
i participativa . 8 resoldre 12 21/0.84
problemes i casos .
casos (Aula. Grup gran) problemes i casos
Reali e
Classe d’zitilxtlzitz (t:lso de Resoldre
Seminari participativa . . 6 problemes i casos. 9 16/0.64
R discussio o . .
(Grup mitja) N Discutir
aplicacié
Execucié de la
FIREIEE CD PECIEEE Estudiar i realitzar
Laboratori | Laboratori comprendre 6 9 16/0.64
s N examen
(Grup mitja) fenomens,
mesurar...
Execucié de la
Aula Practica d’aula practica: _— .
" s i o Estudiar i realitzar
d’informati | d’informatica comprendre L
s N memoria
ca (Grup mitja ) fenomens,
mesurar...
Execucié de la
Practiques | Practica de camp practica: Estudiar i realitzar
comprendre L
de camp (Grup mitja ) s memoria
fenomens,
mesurar...
Visita laboratori
Visites qualitat de cereals i Beglltza0|o dela 4 Estuqlgr i realitzar 4 9/0.36
central visita memoria
hortofruticola
Activitats | Treball de 'alumne UG Realitzar lflf]a
dirigides (individual o grup) en el treball (en 2 presentacié 5 9/0.36
9 grup horari de tutories) escrita, oral, efc.
Altres
Totals 60 82 150/6

Sistema d'avaluacié

Tipus d'activitat

Llico magistral

Activitat d'Avaluacio

Procediment

Proves escrites sobre la teoria del programa de
I'assignatura

Pes qualificacio

Numero

71
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Lliuraments o proves escrites
Problemes i casos | sopre problemes i casos 3 9

Lliurament de memories,

, 3 10
proves esctites o orals

Laboratori

Seminari Proves escrites o orals 1 35

Lliurament de memories.

Aula informatica )
Proves escrites o orals.

Practiques Lliurament de memories.
de camp Proves escrites o orals

. Lliurament de memories.
Visites : 2 6,5
Proves escrites o orals.

Activitats

L Lliurament del treball
dirigides

altres

Total 100

L’avaluacio sera continua i constara de 6 parts amb la ponderacié que s'indica a continuacié:

- 12 Provaescritadels blocs i ll  ........... 35%
- Practiques dels blocs i ll ..., 15%
- 22 Prova escritadel bloc Il .................... 18%
- Practiques del bloc Il ..., 7%
- 32 Prova escrita del bloc IV .................... 18%
- Practiques del bloc IV ..o 7%

Per aprovar l'assignatura la mitjana ponderada de les sis parts ha de ser igual o superior a 5 i la qualificacié de
cadascuna de les sis parts ha de ser igual o superior a 4. L'alumne que suspengui I'avaluacié continua haura de
presentar-se a la recuperacio6 final de les proves escrites que no arribi a 4.

Bibliografia i recursos d'informacié
Bibliografia basica
BALDINI, E. 1992. Arboricultura general. Mundi-Prensa. Madrid

PUJOL, M. 1998. Cultius herbacis per a indUstries agroalimentaries. Romanya Valls S.A., Capellades,
Barcelona.

VILLALOBOS F.J., MATEOS L., ORGAZ F., FERRES E. 2002. Fitotecnia: bases y tecnologias de la produccién
agricola. Mundi-Prensa, Madrid.

WESTWOOD, M.N. 1982. Fruticultura de zonas templadas. Mundi-Prensa. Madrid

Bibliografia complementaria

GUERRERO, A. 1999. Cultivos herbaceos extensivos. Mundi-Prensa, Madrid.
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URBANO P. 2002. Fitotecnica. Ingenieria de la produccion vegetal. Mundi-Prensa, Madrid.



