GESTIO DE BIOEMPRESES | ASPECTES LEGALS I... 2022-23

) | | 4

N

Universitat de Lleida

GUIA DOCENT
GESTIO DE BIOEMPRESES |

ASPECTES LEGALS | ETICS

Coordinacio: RAMOS GIRONA, ANTONIO JAVIER

Any académic 2022-23



GESTIO DE BIOEMPRESES | ASPECTES LEGALS I... 2022-23

Informaci6 general de l'assignatura

GESTIO DE BIOEMPRESES | ASPECTES LEGALS | ETICS

ANUAL AVALUACIO CONTINUADA
Grau/Master Caracter Modalitat

Caracter
Grau en Biotecnologia 3 OBLIGATORIA Presencial

Nombre de credits 10.5
assignatura (ECTS)

Tipus d'activitat, crédits Tipu s
i grups o PRALAB PRAULA TEORIA
d'activitat
Nombre de
L .. 0.1 1.2 9.2
credits
Nombr
ombre de 4 5 1
grups
RAMOS GIRONA, ANTONIO JAVIER
Departament/s TECNOLOGIA, ENGINYERIA | CIENCIA D'ALIMENTS
Distribucio carrega Classes presencials: 34,4%
docent entre la classe Classes no presencials: 65,6%

presencial i el treball Hores classe: 105
(0 Co) o) e CHNCIS (G 1318 Hores treball alumne: 157,5

Informacié important Consulteu aguest enllag per a més informacio.
sobre tractament de
dades

LI ETEERC M [ LT (oM Antonio J. Ramos: castella
Francisco Juarez: castella
Pedro Elez: castella
Aurora Teixido: catala
Angel del Rio: castella
Catala 20%

Castela 80%

Distribucio de credits Antonio J. Ramos: 19% (coordinador)
Francisco Juarez: 19%

Pedro Elez: 19%

Aurora Teixido: 19%

Angel del Rio: 24%


https://unidisc.csuc.cat/index.php/s/6YmWjHtUWcryan1
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Credits

Professor/a (s/es) Al sl el el Impartits Horari de tutoria/lloc
(s/es) pel

professorat
DEL RIO MONGE, ANGEL . .
ANTONIO angel.delrio@udl.cat 2,5 Concertar cita
ELEZ MARTINEZ, PEDRO pedro.elez@udl.cat 2,6 Concertar cita
JUAREZ RUBIO, FRANCISCO francisco.juarez@udl.cat 2 Concertar cita
ALAUOSERIN AL NIONLS antonio.ramos@udl.cat 2,3 Concertar cita
JAVIER
TEIXIDO JOVE, AURORA aurora.teixido@udl.cat 2,6 Concertar cita

Objectius academics de l'assignatura
Es basic que l'estudiant que superi 'assignatura sapiga:

- Familiaritzar-se amb els principis basics d'administracié d'empreses, amb especial émfasi en els aspectes de
planeacié, organitzaci6 i direccio.

- Prendre consciéncia de la dependéncia de context en les técniques de planeacid, organitzacio, direccid, control i
gesti6 de recursos humans. Familiaritzacio amb els entorns administratiu en els quals es desenvolupa la recerca i
el desenvolupament.

- Saber descriure I'entorn de la innovacio.

- Demostrar coneixement de fonaments de creacié de bioempreses.

- Conéixer i saber utilitzar la Gestié de la produccid, la gesti6 de qualitat i la gestioé de projectes en una empresa
biotecnologica

- Coneéixer en els seus aspectes essencials les diferents normes que conflueixen en la regulaci6 de la
Biotecnologia.

- Assumir una consciencia critica sobre I'evolucié de la Biotecnologia des d'una optica juridica, tenint en compte
els diferents interessos implicats i els diversos enfocaments existents.

- Reflexionar sobre el paper que la Biotecnologia juga en la Societat, tant des d'un punt vesteixi étic, com a
socioeconomic i cultural.

L'estudiant que superi l'assignatura també ha de poder:

- Saber gestionar activitats d'innovacié en bioempreses.

- Saber dirigir projectes de recerca.

- Descriure i implementar diferents conceptes, métodes i técniques de la gestio de la qualitat i la seguretat
alimentaria

- Aplicar el sistema de APPCC a la industria alimentaria

- Descriure i analitzar el paper de I'administracié i la legislacié en la seguretat alimentaria.
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- Descriure i aplicar el programa d'assegurament de la qualitat en un laboratori.

- Distingir entre les diferents fonts normatives, ordenar la seva aplicacié i interpretar els conceptes legals basics.
- Realitzar una cerca precisa de les normes que, en un moment donat, regeixen una determinada matéria.

- Aplicar la norma abstracta a problemes concrets que puguin plantejar-se.

- Debatre en public sobre els avantatges i els inconvenients de les invencions biotecnologiques.

- Avaluar de manera critica una enquesta sobre la percepcié social de la Biotecnologia.

- Participar activament en un col-loqui sobre un documental o pel-licula relacionat amb la Biotecnologia.

Competencies

Competéncies generals

CG1 Ser capag de buscar i utilitzar selectivament fonts d'informacié necessaries per a aconseguir els objectius
formatius.

CG3 Treballar en equip, amb una visié multidisciplinaria i amb capacitat per a fer una distribucié racional i efica¢ de
tasques entre els membres de I'equip.

CG8: Ser capac de formar-se un judici critic sobre les implicacions de la biotecnologia a nivell étic, legal i
ambiental.

CG@G9: Ser capag de desenvolupar una activitat professional d'acord amb les normatives de seguretat i respecte al
medi ambient i amb criteris é&tics.

Competéncies transversals

CT1 Ser capag de realitzar informes escrits i orals comprensibles sobre el treball realitzat, amb una justificacio
basada en els coneixements teoricopractics aconseguits.

Competéncies especifiques

CE36 Tenir una visié integrada del procés de desenvolupament d'un producte o aplicaci6 biotecnologica, que
incorpori els aspectes socioecondomics i de mercat del procés.

CE37 Coneixer i saber utilitzar la Gestio de la produccid, la gestié de qualitat i la gestié de projectes en una
empresa biotecnologica

CE38 Coneixer la legislacio relativa a l'obtencié i disseminacié de nous productes, aixi com d'avaluacié de riscos
biotecnologics.

CE39 Saber buscar i obtenir informacio6 de les bases de dades sobre patents i conéixer el procés de sol-licitud
d'una nova patent.

CE40 Saber jutjar criticament la informacié publica sobre les innovacions biotecnologiques i els riscos associats i
ser capag de debatre sobre aquests temes amb criteris de base cientifica.

CE41 Saber dissenyar una recerca prospectiva de mercat per a un determinat producte biotecnologic.
CE42 Coneixer els mecanismes i particularitats de la creacié de bioempresas

CE43 Saber interpretar criticament les diferents postures etiques relacionades amb I'aplicacié de la Biotecnologia.

Continguts fonamentals de l'assignatura

BLOC I.- ADMINISTRACIO D'EMPRESES (Prof. F. Juarez).
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Tema 1.- Definicié d'Administraci6. Funcions administratives. Habilitats administratives. Productivitat, eficacia i
eficiencia.

Tema 2.- L'Administracio com a Ciencia i com a Art. Evolucié del pensament administratiu. Taylor, Fayol, Maig,
Roethlisberger.

Tema 3.- Administracio i societat: ambient extern i responsabilitat. Condicions econdmiques, tecnologiques,
socials, politiques i legals. Responsabilitat social dels administradors. L'ética de I'administracié. La confianga com
a base per a una nova administracié.

Tema 4.- Administraci6 internacional i empreses transnacionals. Administracié en paisos especifics. Avantatges
comparatius i competitius. L'avantatge competitiu en Porter.

Tema 5.- Organitzacio. Naturalesa de l'organitzacié. Organitzacié funcional, per projecte i matricial. Organitzacio
formal i informal. Nivells organitzacionals i tram d'administracié. Factors que determinen un tram eficag. Estructura
i procés de l'organitzacié.

Tema 6.- Departamentalizacion. Organitzacié matricial. Unitats estrategiques de negocis, organitzacions globals,
organitzacions virtuals.

Tema 7.- Autoritat de linia/staff. Tipus d'autoritat. Concepte de linia i de staff. Empowerment i descentralitzacié.
Delegaci6 de l'autoritat.

Tema 8.- Errors d'organitzacio. Promocié d'una cultura organitzacional apropiada.

Tema 9.- Planeacion. Tipus de plans. Objectius. El procés de I'administracio per objectius.
Tema 10.- Naturalesa i proposit d'estratégies i politiques. Procés de planeacioén estrategica. Matriu TOWS.
Jerarquia d'estratégies.

BLOC Il.- GESTIO DE LA INNOVACIO | DE LA QUALITAT EN LA INDUSTRIA BIOTECNOLOGICA (Prof. P.
Elez).

Tema 11. Introducci6 a la innovacié. Definicié i concepte d'innovacié. Classificacio de les innovacions. Avantatges
de la innovacié. Factors clau per a innovar. Sistemes d'innovacié.

Tema 12.- Gestio de la innovacié. Definicid i conceptes. Models de sistemes de gesti6 de la innovacié.

Tema 13.- Dimensié estratégica de la innovacié. La innovacié com a estratégia. Estratégia tecnoldgica. Diagnostic
tecnologic. Pla estratégic tecnologic. Transferencia i difusié de la tecnologia.

Tema 14.- Identificaci6 didees innovadores. Creativitat i innovaci6. Vigilancia tecnologica, benchmarking,
intel-ligéncia competitiva.

Tema 15.- Desenvolupament de projectes d'innovacié. Gestié de projectes d'innovacié. Financament de la
innovacio.

Tema 16.- Explotacio de resultats d'innovacio. Assegurament de la innovacié. Explotacié de la innovacié. Gestio
del coneixement.

Tema 17.- Creaci6 de bioempresas. Introducci6. Pla d'empresa. Posada en marxa de I'empresa.

Tema 18.- Gestié de qualitat. Qualitat: definicions, importancia. Sistema de gestié de qualitat. Normalitzacié de la
qualitat en la industria.

Tema 19.- Normes d'assegurament i gestio de qualitat en la indistria. Normes de gesti6é de qualitat: ISO 9000.
Normes de gestié mediambiental: ISO 14000. Normes de gestié de seguretat i salut en el treball: OSHAS 18000.
Sistemes integrats de gestid: qualitat, mediambiental, i seguretat i salut en el treball.

BLOC lIl.- GESTIO DE QUALITAT | SEGURETAT ALIMENTARIA (Prof. A. Teixido)

Tema 20.- Definici6é de qualitat. El frau alimentari. Seguretat Alimentaria. Percepcié social. La proteccio6 del
consumidor. Legislaci6 europea: Paquet d'higiene de la Unié Europea. Analisi de Riscos. Perills presents en els
aliments. Prerequisits en la industria.

Tema 21.- Sistema d'Analisi de Perills i Punts de Control Critic (HACCP/APPCC) en la indUstria biotecnologica.
Objectius del sistema. Principis del Codex Alimentarius. Elements del sistema. Beneficis i problemes especifics.
Sequéncia d'aplicacié del sistema. Planificacié i Preparacié del sistema. Desenvolupament del sistema APPCC.
Verificacié del funcionament i eficiencia del sistema. Registre i documentacié del sistema. Comprovacio, vigilancia
o monitoratge. Aplicacié del sistema APPCC a casos practics.

Tema 22.- Sistemes de Tracgabilitat. Situacio legislativa actual. Tecnologies de suport. Codificacié de productes.
Sistemes de Certificacio. Certificacions de qualitat (ISO 9001) i seguretat alimentaria (ISO 22000, FSSC22000)
Objectiu. Procés de certificacio. Auditories. Certificacié de producte alimentari: ISO 22000, FSSC 22000, BRC, IFS
i GlobalGAP. Gestié de qualitat en els laboratoris. ISO 17025. Bones practiques de laboratori.
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BLOC IV.- ASPECTES LEGALS DE LA BIOTECNOLOGIA (Prof. A. del Riu)

Tema 23. Introducci6. El Dret davant la Biotecnologia. Introduccié. La missié del Dret en el camp de la
Biotecnologia i els principals obstacles amb qué es troba. Les diferents aplicacions de la Biotecnologia i la seva
translacié al Dret. Dret general i sectorial de la Biotecnologia. Les fonts del Dret en Biotecnologia. La rellevancia de
les fonts de caracter internacional. Les fonts de caracter nacional. La Biotecnologia com a objecte del repartiment
de competéncies entre Estat i Comunitats Autdnomes.

Tema 24. Els drets humans i la Biotecnologia. La dignitat de la persona humana. El dret a la integritat i a la llibertat
personals. El principi basic del consentiment. Requisits, limits i sup0sits especials del consentiment. La igualtat i
la prohibicié de discriminacio per raons genétiques. Igualtat formal i igualtat material i projeccié en la Biotecnologia.
El dret a la intimitat i a la proteccié de les dades genétiques personals.

Tema 25. Els principis generals en Biotecnologia. El principi de precaucié. El principi de participacié. El principi de
transparéncia. El principi de corresponsabilitat.

Tema 26. La recerca biotecnologica. EI marc normatiu. La Llei de Recerca Biomédica. Principis i limits de la
recerca biomeédica. El control de la recerca biomédica. Els Comités d'ética. El sistema de responsabilitat en els
assajos clinics.

Tema 27. Els organismes modificats genéticament. Els organismes modificats genéticament des d'una oOptica
mundial i europea. La Llei d'organismes modificats geneticament. El paper dels legisladors autonomics. Els
principis basics en el tractament legal dels transgénics vegetals. La importancia i maneres del control darrere de la
seguretat. La transparéncia i participacié ciutadana en l'autoritzacié d'operacions amb transgenics vegetals. El
regim de la utilitzacié confinada. El regim de I'alliberament voluntari. La comercialitzacio.

BLOC V.- ASPECTES ETICS | SOCIALS DE LA BIOTECNOLOGIA (Prof. A.J. Ramos)

Tema 28.- Les implicacions socials i etiques de la recerca en mateéries relacionades amb la Biotecnologia. Biogética
i Biotecnologia. La Bioética en les técnigues reproductives animals i humanes. La clonacié6. Biotecnologia i Religio.
Percepcié publica de la Biotecnologia. Proteccio de la intimitat genética. Preséncia de la Biotecnologia en la
cultura: literatura i cinema.

Tema 29.- Posicions socials i cientifiques en relacié amb els organismes modificats genéticament. Biotecnologia i
Agricultura sostenible. Biotecnologia i Medi Ambient. Biotecnologia i Biodiversitat. La Contaminacié Génica i les
seves implicacions. Seguretat i Riscos en I'Us dels OMGs. La confrontacié entre els cientifics i les associacions
ecologistes.

Activitats practiques

DEL BLOC I (Prof. F. Juarez)

Treballs individuals:

- Test curts al comengament de cada classe utilitzant SOCRATIVE.

- Analisi i discussio de tres articles sobre administracié de la recerca.

Treballs col-lectius (practica d'organitzacié):

- En grups de 5 alumnes: treballs sobre un tema d'aplicacié dels seus coneixements a I'ambit empresarial. Tots els
grups de 5 alumnes s6n coordinats per un grup de direccid, per a obtenir el treball final, que és una sintesi dels
diferents avangos de cada grup.

DEL BLOC Il (Prof. P. Elez)
- Taller sobre esperit emprenedor i innovacio.

- Taller sobre creativitat.
- Seminari sobre sistemes de qualitat.

DEL BLOC llI (Prof. A. Teixido)
- Realitzacio de problemes/casos sobre el sistema APPCC en indUstries biotecnologiques.Activitat d'assisténcia

obligatoria.
- Seminari sobre assegurament de la qualitat en un laboratori. ISO 17025. Activitat d'assisténcia obligatoria.
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DEL BLOC IV (Prof. A. del Riu)

- Aprenentatge en la cerca de normes i en la localitzaci6 de sentencies.
- Debat juridic entorn de la utilitzaci6 dels preembrions supernumeraris amb finalitats de recerca cientifica.
- Assaig d'un judici en relacié6 amb un cas de contaminacié ambiental per cultiu de transgénics.

DEL BLOC V (Prof. A.J. Ramos)

- Realitzacio i interpretacié d'una enquesta sobre el grau de coneixement de la poblacié sobre glestions
biotecnologiques. Activitat d'assisténcia obligatoria.

- Participacié en un debat sobre avantatges i desavantatges dels aliments transgenics. Activitat d'assistencia
obligatoria.

- Cinema-forum al voltant d'una pel-licula que versara sobre el determinisme genétic i/o I'ética en el mén de la
Biotecnologia. Activitat d'assisténcia obligatoria.

Eixos metodologics de l'assignatura
La metodologia de l'assignatura sera de classes magistrals, seminaris i activitats practiques, que inclouen treballs

individuals, de grup, debats, enquestes i exposicions publiques. Seran presencials els examens, els seminaris i
algunes activitats practiques avaluatives (debats), que seran d'assisténcia obligatoria.

Pla de desenvolupament de I'assignatura
PLANIFICACIO GESTIO DE BIOEMPRESES
Curs 2022-2023

PRIMER SEMESTRE

Mes Dia Hora Professor
Setembre 12-Dilluns 15.00-16.50h AR 2
16-Divendres 17.10-19.00h FJ2
19-Dilluns 15.00-16.50h PE 2
27-Dimarts 17.10-19.00h FJ 4
Octubre 6-Dijous 15.00-16.50h PE 4
10-Dilluns 15.00-16.50h FJ6
17-Dilluns 15.00-16.50h PE 6
20-Dijous 15.00-16.50h PE2 GM A
17.10-19.00h PE 4 GM B
24-Dilluns 15.00-16.50h FJ 8
28-Divendres 15.00-16.50h PE 8
Novembre 10-Dijous 17.10-19.00h FJ10
14-Dilluns 15.00-16.50h PE 10
15-Dimarts 17.10-19.00h PE 6 GM A
16-Dimecres 17.10-19.00h PE 8 GM B
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23-Dimecres 17.10-19.00h FJ12
24-Dijous 15.00-16.50h PE 12
29-Dimarts 17.10-19.00h FJ 14
Decembre 1-Dijous 17.10-19.00h PE10 GM B
19.10-21.00h PE 12 GM A
13-Dimarts 17.10-19.00h PE 14
16-Divendres 15.00-16.50h FJ16
22-Dijous 17.10-19.00h FJ18
Gener 10-Dimarts 15.00-16.50h FJ 20
16-Dilluns 15.00-19.00h iﬁ?am;?g?” PE

L'aula és sempre la 3.1.07, tret que s'indiqui el contrari en I'horari.

PROFESSORAT:

AR: Antonio J. Ramos. Dpto. Tecnologia d’Aliments.

FJ: Francisco Juarez. Dpto. AEGERN.

PE: Pedro Elez. Dpto. Tecnologia d’Aliments.

SEGON SEMESTRE

Mes Dia Hora Actividat Professor

Febrer 7-Dimarts 15.00-16.50h GG AT 2
9-Dijous 17.10-19.00h GG AT 4
14-Dimarts 17.10-19.00h GG AT 6
16-Dijous 15.00-16.50h GG ATS8
20-Dilluns 15.00-16.50h GG AT 10
21-Dimarts 17.10-19.00h GM Grup A AT 2 GM
22-Dimecres 15.00-16.50h GG AdR 2

17.10-19.00h GM Grup B AT 4 GM

23-Dijous 17.10-19.00h GG AT 12
28-Dimarts 15.00-16.50h GG AdR 4

Marg 1-Dimecres 17.10-19.00h GM Grup A AT 6 GM
2-Dijous 17.10-19.00h GM Grup B AT 8 GM
3-Divendres 15.00-16.50h GG AT 14
7-Dimarts 17.10-19.00h GG AdR 6
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8-Dimecres 17.10-19.00h GM Grup B AT 10 GM
10-Divendres 15.00-16.50h GM Grup A AT 12 GM
14-Dimarts 17.10-19.00h GG AdR 8
15-Dimecres 15.00-16.50h GG AdR 10
16-Dijous 17.10-19.00h GG AdR 12
20-Dilluns 15.00-16.50h GG AdR 14
29-Dimecres 15.00-19.00 h Examen (aula 3.1.07) | Part AT
Abril 17-Dilluns 17.10-19.00h GG AdR 16
19-Dimecres 15.00-16.50h GG AR 4
24-Dilluns 17.10-19.00h GG AdR 18
26-Dimecres 17.10-19.00h GG AR 6
28-Divendres 15.00-16.50h GG AdR 20
Maig 2-Dimarts 15.00-16.50h GG AdR 22
3-Dimecres 15.00-16.50h GG AR 8
5-Divendres 15.00-15.50h GG AdR 23
16.00-16.50 AR 9
10-Dimecres 17.10-19.00h GG AdR 25
15-Dilluns 15.00-16.50h GG AR 11
18-Dijous 15.00-16.50h GG AR 13
22-Dilluns 15.00-16.50h GG AR 15
24-Dimecres 15.00-16.50h S;E::t‘:ici"’ AR 17
25-Dijous 9.00-9.50h f‘_':_g's(debat) Aula 1 \r1ap
10.10-11.00h f‘_':_gédebat) Aula | Rogp
11.10-12.00h ;’\'.':.L(gebat) bz AR 3 GP
12.10-13.00h ?_':Bg(debat) Aula | AR 4GP
26-Divendres 15.00-16.50h gj ;‘::eé‘r’::s“) AR 19
Juny 9-Divendres 15.00-18.00h Examen (aula 3.1.07) | Part AdR+AR
26-Dilluns 15.00-19.00h Examen (aula 3.10.7 | Recuperacio

L'aula és sempre la 3.1.07, tret que s'indiqui el contrari en I'horari.

PROFESSORAT:

AT: Aurora Teixidé.

AdR: Angel del Rio. Dpto. Dret Public.

Dpto. Tecnologia d’Aliments.

AR: Antonio J. Ramos. Dpto. Tecnologia d’Aliments.




GESTIO DE BIOEMPRESES | ASPECTES LEGALS I... 2022-23

Sistema d'avaluacié

OBSERVACIONS GENERALS SOBRE L'AVALUACIO

L'assignatura consta de 5 blocs tematics que s'avaluen de manera independent. La nota de cada bloc tematic
suposa el 20% de la nota final de 'assignatura. Per a aprovar l'assignatura, cal obtenir un mitjana entre l'avaluacié
global de cada bloc equivalent a un 5,0 o superior, perd l'assignatura en cap cas estara aprovada si en I'avaluacié
d'algun dels 5 blocs la nota obtinguda ha estat inferior a 4.

Aquells alumnes que treguin menys d'un 4 en algun dels examenes, podran recuperar-ho, perd en I'examen de
recuperacio hauran de treure almenys un 5 perque faci una mitjana d'amb la resta de notes d'aquest bloc.

En principi I'avaluacio seguira el descrit a continuaci6. En el cas que a causa de restriccions ocasionades per la
crisi sanitaria no es poden realitzar les avaluacions presencials previstes, es realitzaran avaluacions alternatives
de forma no presencial.

OBSERVACIONS PARTICULARS SOBRE L'AVALUACIO
Del Bloc | (20% de la nota)

Discussié d'articles: 15% de la nota.
Test dels diferents temes: 40% de la nota.
Treball de grup: a) qualificacié d'aspectes administratius: 15%, b) aspectes informatius originals de l'informe 30%.

Del Bloc Il (20% de la nota)

1 examen, de 2h de durada, sobre els continguts explicats en les classes: 70% de la nota. Aquest bloc de
l'assignatura quedara suspés si no s'obté una nota igual o superior a 4 sobre 10 en aquest examen.
Participaci6 activa i resolucio de casos practics en els seminaris: 30% de la nota

Del Bloc Il (20% de la nota)

1 examen presencial, de 2,5 h de durada, sobre els continguts teodrics explicats en classe i la resolucié d'un
problema o cas de APPCC (85% de la nota).

Participacié activa i presentacio d'un treball practic sobre els coneixements adquirits en l'aplicacié d'un pla de
APPCC d'un procés delaboracié d'un aliment (15% de la nota).
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Del Bloc IV (20% de la nota)
L'avaluacié d'aquest bloc es realitzara a partir de 2 elements:

A. El primer (60%) sera el resultat obtingut en lI'examen tedric que es realitzara al final d'aquesta part. Dita constara
de preguntes per a la resposta de les quals I'alumne disposara d'un temps aproximat d'1 hora. Les preguntes
tractaran de captar no sols la pura memoristica dels continguts, sin6 també la comprensi6 i interioritzacié del
significat i virtualitat de les institucions. La superaci6 d'aquesta prova requerira de I'obtencié, com a minim, d'un
quatre sobre deu.

B. En segon lloc (40%), I'alumne haura de superar amb éxit la resolucié d'un examen practic en el qual se li
plantejara un suposit a partir del qual haura de resoldre un conjunt de qlestions —entre dues i tres- en el termini
aproximat d'1 hora. Per a la realitzaci6é d'aquest examen, I'alumne tindra a la seva disposici6 totes les normes que
precisi atés que l'objectiu que es pretén és que sigui capag de treballar sobre la base d'un suposit: subsumir-ho en
la norma, ordenar les fonts, extreure conseqiiéncies juridiques i, en Ultima instancia, donar una resposta motivada,
coherent i amb fonamentaci6 juridica. Per a superar amb éxit aquest examen resulta fonamental haver practicat
amb anterioritat a través dels casos practics que s'aniran resolent durant el curs. Igual que en la prova tedrica,
també aqui caldra superar la puntuacié de quatre sobre deu.

Del Bloc V (20% de la nota)

1 examen sobre els continguts tedrics explicats en classe (examen amb 2 preguntes a desenvolupar: 60% de la
nota). Es necessari treure en aquest examen un 4 sobre 10 perqué la nota de I'examen faci una mitjana d'amb la de
les altres activitats d'aquest bloc.

Participaci6 activa en el debat: 20% de la nota. Activitat d'assisténcia obligatoria.

Presentacio resultats enquesta: 10% de la nota. Activitat d'assisténcia obligatoria.

Cineforum: assisténcia i debat posterior, 10% de la nota. Aquesta activitat esta previst realitzar-la de manera
presencial, i en aguest cas sera d'assistencia obligatoria. En el cas de no poder realitzar-la d'aquesta manera, es
procedira al visionat de la pel-licula per part de I'alumne de forma no presencial i al lliurament d'un qiiestionari de
preguntes amb la qual s'avaluara I'aprofitament de I'activitat, el valor de la qual sera igualment del 10% de
l'assignatura.

Quant als alumnes repetidors de l'assignatura, només és necessari que tornin a cursar els moduls en els quals
hagin obtingut globalment menys d'un 5.0 o en els quals en els examens de teoria hagin tret menys d'un 4.0 en
primera convocatoria o menys d'un 5.0 en la recuperacio. La nota aplicar sera d'un 5.0 en cada modul que no
repeteixin, podent tornar a cursar el modul si ho desitgen per a obtenir una nota major. Aquesta reserva de nota
només és aplicable un curs académic.

JUSTIFICACIO ABSENCIES

En relacié a la justificacié de les abséncies, els motius pels quals es considera que la falta és justificada, seran
els mateixos que els enunciats a la Normativa de I'Avaluacio i la qualificacid de la docéncia als graus i masters a
la UdL per no assistir a les proves d'avaluacioé programades a la guia docent o a la web de la titulacié.
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