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Informaci6 general de l'assignatura

MICOTOXINES EN ALIMENTACIO | PRODUCCIO ANIMAL
2N Q(SEMESTRE) AVALUACIO CONTINUADA

Caracter

Grau/Master Curs Caracter Modalitat

Doble titulacio: Grau en Veterinaria i
Grau en Ciéncia i Produccié Animal

Nombre de credits 6
assignatura (ECTS)

5 OPTATIVA | Presencial

Tipus d'activitat, crédits Tipu s
i grups S PRALAB PRAULA TEORIA
d'activitat
Nombre de
L .. 1.2 1.2 3.6
crédits
Nombre de
2 1 1
grups
RAMOS GIRONA, ANTONIO JAVIER
Departament/s TECNOLOGIA, ENGINYERIA | CIENCIA D'ALIMENTS
Distribucio carrega Classes presencials: 60%

docent entre la classe Treball autonom alumne: 40%
presencial i el treball
autonom de I'estudiant

Informacié important Consulteu aguest enllag per a més informacio.
sobre tractament de
dades

(eI ETEERG M ] LT oM Antonio J. Ramos: Castella
Vicente Sanchis: Castella
Sonia Marin: Catala
Francisco Molino: Castella
Catala: 25%

Castella: 75%Catala: 25%
Castella: 75%

Inglés: part del material docent esta en llengua anglesa

Distribucio de credits Antonio J. Ramos: 30% (coordinador)
Vicente Sanchis: 25%

Sonia Marin: 23,33%

Francisco Molino: 21,66%


https://unidisc.csuc.cat/index.php/s/6YmWjHtUWcryan1
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Credits
Adreca electronica professor/a impartits
(s/es) pel

professorat

Professor/a (s/es) Horari de tutoria/lloc

MARIN SILLUE, SONIA sonia.marin@udl.cat 1,4 Concertar cita

MOLINO GAHETE, FRANCISCO francisco.molino@udl.cat 1,8 Concertar cita

RAMOS GIRONA, ANTONIO

JAVIER antonio.ramos@udl.cat 1,8 Concertar cita

SANCHIS ALMENAR, VICENTE vicente.sanchis@udl.cat 2,2 Concertar cita

Informacié complementaria de l'assignatura

En aquesta assignatura l'alumne/a coneixera que sén les micotoxines, quins son els reptes més importants en
aquest camp, i la importancia que tenen les micotoxines en la salut i producci6 animal, alhora que sera capa¢ de
dur a terme una analisi de floridures i micotoxines en un aliment o penso, i d'elaborar un sistema de gestié del risc
per micotoxines en produccid primaria, intermediaris, granja, fabrica de pinsos i indistria agroalimentaria.

Objectius academics de l'assignatura

L'alumne/a que cursi aquesta assignatura a la seva finalitzacié ha de ser capag¢ d'avaluar la importancia i les
repercussions que té el consum de matéries primeres, pinsos, ensitjats i altres productes contaminats amb
micotoxines en la salut i producci6 animal, aixi com ser capag¢ de planificar un sistema de gestio6 del risc per
micotoxines, i d'analitzar la preseéncia de micotoxines en aliments i pinsos.

Competencies

Competéncies basiques:

CB3: Que els estudiants tinguin la capacitat de reunir i interpretar dades rellevants (normalment dins de la seva
area d'estudi) per a emetre judicis que incloguin una reflexié sobre temes rellevants d'indole social, cientifica o
etica.

CB4: Que els estudiants puguin transmetre informacié, idees, problemes i solucions a un public tant especialitzat
com no especialitzat.

CB9: Utilitzar les metodologies basiques de treball referents a les disciplines assenyalades.
Competéncies generals:

CG3 Analitzar les estrategies de la producci6 animal en el seu conjunt (instal-lacions, comportament, benestar,
nutricio, millora, produccio, reproduccio, medi ambient, economia, marqueting i qualitat del producte) amb I'objectiu
d'optimitzar la produccié.Competéncies especifiques:
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Competéncies especifiques:

CE18 Reconeéixer l'estat de benestar dels animals en granja com a factor primordial de la produccié. Descriure les
diferents malalties animals, individuals i col-lectives, i les seves mesures de prevenci6. Recollir i remetre mostres.

CE20 Descriure I'estructura del sector productiu, del mercat i dels canals de comercialitzacio de productes.
Identificar els diferents agents i elements de la cadena alimentaria a fi de poder garantir la seguretat i tragabilitat
d'aquesta. Valorar els factors que influeixen en la qualitat dels aliments d'origen animal.

Competéncies transversals:
CT1 Adquirir una adequada comprensio i expressié oral i escrita del catala i del castella.
CT2 Adquirir un domini significatiu d'una llengua estrangera, especialment de I'anglés.

CT6 Analitzar situacions concretes, definir problemes, prendre decisions i implementar plans d'actuacio en la cerca
de solucions.

CT9 Seleccionar i gestionar les fonts dinformacio6 escrites i informatitzades disponibles relacionades amb l'activitat
professional.

CT11 Gestionar el treball individual i en equip.

Continguts fonamentals de l'assignatura
TEORIA (34h):
1. Introducci6 a les micotoxines.
2. Floridures micotoxigéniques.
2.1. Taxonomia
2.2. Ecofisiologia fungica.
3. Principals micotoxines. Caracteristiques quimiques.
4. Micotoxines modificades i micotoxines emergents.
5. Micotoxines en alimentaci6 animal.
5.1 Micotoxines en matéries primeres per a I'elaboracié de pinsos.
5.2 Micotoxines en subproductes utilitzats en alimentacio animal.
5.3 Micotoxines en herba i ensitjats.
6. Legislacio de les micotioxines.
7. Toxicologia de les micotoxines. Co-preséncia i sinergismes.
8. Analisi de micotoxines.
8.1. Mostreig.
8.2. Extraccié i purificacié.
8.3. Métodes d'analisis: técniques instrumentals i métodes rapids.
9. Residus de micotoxines en productes d'origen animal: carn, ous, llet.

10. Micotoxines en la producci6 animal:
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10.1. Remugants.

10.2. Porcs.

10.3. Aus.

10.4. Peixos.

10.5. Cavalls.

10.6. Animals de companyia.
10.7. Animals de laboratori.

11. Detoxificacién de micotoxines: adsorbents, biodegradacié i altres estrategies.

PRACTIQUES (22h)
1. Treball de grup en aula. Prevencié i control de micotoxines:

Gestio del risc per micotoxines en produccié primaria, granja, fabrica de pinsos i indlstria agroalimentaria (8h).

2. Treball de grup i exposicié publica:

Lectura, interpretacié i exposicié del contingut més rellevant d'un article cientific sobre micotoxines (2h).

3. Practiques de laboratori:

Infeccid fungica, recompte de floridures i identificacio dels principals generes de floridures micotoxigeniques (6h).

Analisi de micotoxines, per métodes rapids, en llet, cereals i/0 pinsos (4 h).

En principi totes les practiques sén presencials. Si les circumstancies sanitaries obliguessin a suspendre la
presencialitat daquestes activitats, la presentacié dels treballs en grup es faria de manera virtual per
videoconferéncia, i les practiques de laboratori seran substituides per una altra activitat, amb una durada i pes en
la evaluacié equivalents.

SEMINARIS (2h)

1. Seminari sobre "Nous Avangos en Toxicologia de micotoxines"

Activitat d'assistencia obligatoria.

Eixos metodologics de 'assignatura

La metodologia de l'assignatura sera de classes magistrals, seminaris i activitats practiques, que inclouen treballs
en grup. Seran presencials els examens, els seminaris i les activitats practiques, que seran d'assisténcia
obligatoria.

Pla de desenvolupament de I'assignatura

El Pla de desenvolupament exacte es facilitara el primer dia d'inici de l'assignatura, i es publicara en apartat de
Recursos del Campus Virtual, perqué l'alumne pugui organitzar-se de la manera més eficient.

A data de tancament d'aquesta guia docent, el calendari proposat és el seglient:

DISTRIBUCIO HORARIA
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sDci:tlrr(:::nZ Dia |Hora Tipus de classe Professor/a | Observacions
FEBRER
Dimarts 6 15,00-16,50h | Tema Introducci6 (2h) Antonio
Dimecres 7 |1500-16,50h (Tzeh”;a Fongs i Ecofisologial ;00 nte
Dimarts 13 |15,00-16,50h (T;h';]a Fongs i Ecofisologiall ;00 e
Dimecres 14 15,00-16,50h '(I'2ehn)1a Micotox. Principals Antonio
Dimarts 20 |15,00-16,50h (T:h”)’a Micotox. Emergents | aionio
17.10-19,00h ;I'(ezr’rr:;a Micot. Aliment. Animal Sonia
Dimecres 21 15,00-16,50h | Tema Legislacié (1h) Francisco
Dimarts 27 | 15,00-16,50h ﬁ;ﬁ; Micot. Aliment. Animal | g ;o
Dimecres 28 15,00-19,00h | Practiques G1 (4h) Vicente Lab.2.3.01.
MARGC
Dimarts 5 15,00-16,50h | Practiques Sonia | (2h) Sonia
Dimecres 6 15,00-16,50h | Practiques G1 (2h) Vicente Lab.2.3.01.
17,10-19,00h | Practiques G2 (2h) Vicente Lab.2.3.01.
Dimarts 12 15,00-16,50h | Tema Toxicologia | (2h) Vicente
Dimecres 13 15,00-16,50h | Practiques Sonia Il (2h) Sonia
Dimarts 19 12,00-14,00h | Examen(2h)
ABRIL
Dimarts 2 15,00-16,50h | Tema Toxicologia Il (2h) Vicente
Dimecres 3 15,00-19,00h | Practiques G2 (4h) Vicente Lab.2.3.01.
Dimarts 9 15,00-16,50h | Seminari (2h) Aurora Activitat d'assisténcia obligatoria.
Dimecres 10 15,00-18,00h | Tema Analisi micotox. | (3h) | Antonio
Dimarts 16 15,00-16,50h | Tema Analisi micotox. Il (2h) | Antonio
Dimecres 17 15,00-16,50h | Tema Micotoxicosis | (2h) Francisco
Dimarts 23 15,00-19,00h | Practiques G1 (4h) Francisco Lab.2.3.01.
Dimecres 24 15,00-19,00h | Practiques G2 (4h) Francisco Lab. 2.3.01.
Dimarts 30 15,00-16,50h | Tema Micotoxicosis Il (2h) Francisco
MAIG
Dijous 2 15,00-16,50h | Tema Micotoxicosis Ill (2h) Francisco
Dimecres 8 15,00-16,50h | Tema Analisi micotox. Il (1h) Anton.io
16,00-16,50h | Tema Residus (1h) Francisco
Dimarts 14 15,00-16,50h | Practiques Sonia Ill (2h) Sonia
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Dimecres 15 15,00-16,50h | Practiques Sonia IV (2h) Sonia

Dimarts 21 15,00-16,50h | Tema Detoxificacié (2h) Antonio

Dimecres 22 15,00-16,50h | -- --

Dimarts 28 15,00-16,50h | Seminari Antonio (2h) Antonio

Dimecres 29 15,00-16,50h | -- --

JUNY

Dilluns 10 12,00-14,00h | Examen (2h) Aula SHV 2.04
Dimecres 19 12,00-14,00h | Examen de recuperacio (2h) Aula 3.1.02

Excepte que s'indiqui el contrari en la taula anterior, I'aula de classe és la 3.1.02.

Sistema d'avaluacié
Aquesta assignatura es configura en 4 blocs d'avaluacié:

BLOC 1.- TEORIA. Valor 50%. Nota minima: 5.0. Recuperable.
- Activitat 1; Examen temes 1 al 6. Valor: 25%.
- Activitat 2: Examen temes 7 al 11. Valor: 25%.

BLOC 2.- TREBALL EN GRUP. Valor 20%. No recuperable.
- Activitat 3: Treball en grup sobre sistema de gestié del risc per micotoxines i qualitat de les aportacions orals
durant les sessions. Valor: 20%

BLOC 3.- SEMINARI. Valor 15%. No recuperable.
- Activitat 4: Seminari sobre un article cientific sobre micotoxines. Treball de grup i exposicié publica per part dels
alumnes. Valor: 15%

BLOC 4.- PRACTIQUES. Valor 15%. No recuperable.
- Activitat 5: Assisténcia a practiques i presentacié de la memoria de practiques de laboratori. Valor: 15%

L'abséncia no justificada a alguna de les sessions del treball en grup, de practiques, o al seminari suposen
el suspens de aquest bloc

COPIA | PLAGI:

En cas de detectar copia i/o plagi durant |a realitzacié de les activitats avaluatives, es retirara I'activitat i aquesta
quedara suspesa. Aixi mateix, pot suposar l'obertura d'un expedient disciplinari.

JUSTIFICACIO ABSENCIES

En relacié a la justificacio de les abséncies, els motius pels quals es considera que la falta és justificada, seran
els mateixos que els enunciats en la NORMATIVA DE LAVALUACIO | LA QUALIFICACIO DELS
APRENENTATGES EN ELS GRAUS | MASTERS per a no assistir a les proves d'avaluacié programades en la
guia docent o en la web de la titulacio.

AVALUACIO ALTERNATIVA

- 1 examen amb el contingut del bloc 1. Valor 100% de la nota de I'assignatura. Nota minima per a aprovar: 5.0.
Data de I'examen: dilluns 10 de juny a les 12h a l'aula SHV 2.04.

Aquest examen podra recuperar-se el dimecres 19 de juny a les 12h a l'aula 3.1.02.
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Bibliografia i recursos d'informacio

BIBLIOGRAFIA RECOMANADA:

- Diaz. D.E. (Ed.). 2005. The mycotoxin blue book. Nottingham University Press, UK.
- Gimeno, A. and Martins, M.L.

- Marin, S., Ramos, A.J., Cano-Sancho, G. and Sanchis, V. 2013. Mycotoxins: Occurrence, toxicology, and
exposure assessment. Food and Chemical Toxicology, 60: 218-237.

- Moretti, A. and Susca, A. (Ed.). 2017. Mycotoxigenic fungi: methods and protocols. Humana Press, New Jersey,
USA.

- Ramos, A.J. (Ed.) 2011. Micotoxinas y micotoxicosis. Ed. Madrid Vicente Ediciones, Madrid.
- Ramos A.J. y Marin, S. 2020. Manejo de micotoxinas en produccién animal. E. Servet, Zaragoza.

- Rubinstein, H.R. (Ed.) 2006. Micotoxinas: impacto en la produccién y salud humana y animal. Narvaja Editor,
Cordoba, Argentina.

- Soriano del Castillo, J.M. (Ed.). 2007. Micotoxinas en alimentos. Ed. Diaz de Santos, Madrid.



